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 สถาบันโภชนาการ มหาวทิยาลัยมหดิล 

สภาพตัวอย่างก่อนส่งทดสอบ 
     1.  ตัวอย่ำงต้องสมบูรณ์เป็นไปตำมลักษณะปกติของตัวอย่ำงนั้นๆ 
     2.  อำหำรกระป๋อง ภำชนะต้องไม่บุบ ไม่รั่วซึม ไม่บวม ไม่เป็นสนิม ฉลำกไม่ฉีกขำด 
     3 . อำหำรในภำชนะบรรจุปิดสนิท ไม่มีรอยถูกเปิดหรือฉีกขำดช ำรุด 

4.  เนื้อสด  ต้องไม่เน่ำเสีย หรือเปลี่ยนสีจำกสภำพปกติของผลิตภัณฑ์อำหำรชนิดนั้นๆ เช่น  ไม่มีสีเขียว
คล้ ำ ไม่มีกลิ่นเหม็น 

     5.  ผักสด  ต้องไม่เน่ำเสีย หรือเปลี่ยนสีจำกสภำพปกติ เช่น ไม่มีสีด ำคล้ ำ หรือมกีลิ่นเหม็น 
     6.  อำหำรแช่แข็ง  ต้องอยู่ในสภำพแช่แข็ง ในภำชนะเก็บควำมเย็นที่มีน้ ำแข็งแห้งหรือเทียบเท่ำ 
     7.  ตัวอย่ำงแช่เย็น  ต้องอยู่ในสภำพแช่เย็น ในภำชนะเก็บควำมเย็นมีน้ ำแข็งหรือวัสดุให้ควำมเย็น 
     8.  ตัวอย่ำงด้ำนชีวเคมี เช่น Serum ปัสสำวะ น้ ำลำย เป็นต้น  ต้องอยู่ในสภำพแช่เย็น บรรจุในภำชนะ

ไม่ให้โดนแสง 
     9  ตัวอย่ำงอ่ืนๆ ต้องมีลักษณะตำมรำยละเอียดข้ำงต้น หรือลักษณะเฉพำะของตัวอย่ำงนั้นๆ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

 


