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ช่ือ – นามสกลุ น.ส.อมรรตัน์ เอือ้สลุง  
Name Miss Amornrat Aursalung  

Email Address: amornrat.aur@mahidol.ac.th  

 ต าแหน่งปัจจบุนั (Current position): ผูช้่วยวจิยั 
 การศึกษา (Education) 

ปี  
2009 ปรญิญาตร ีสาขาเคม ีมหาวทิยาลยัรามค าแหง 
2016 ปรญิญาโท สาขาวทิยาศาสตรส์ิง่แวดลอ้ม มหาวทิยาลยัศลิปากร 

 งานวิจยัท่ีสนใจและมีความเช่ียวชาญ (Research Interest and Expertise) 
1 Nutrient and Food chemistry analysis (sample preparation, total dietary fiber, 

soluble fiber, insoluble fiber, bomb calorimeter) 
2 Nutrition labeling 

 ประสบการณ์ในการท าวิจยั (Research Experiences) 
ปี  
2014-2015 ผลกระทบของคุณภาพใบและวธิกีารสกดัต่อคุณภาพและคุณค่าทางโภชนาการ

ของเจลจากใบเครือหมาน้อย  (Cyclea barbata Miers) (ผู้ช่วยวิจ ัย , ทุน
มหาวทิยาลยัมหดิล) 

2016-2017 การศึกษาคุณค่าทางโภชนาการของผลมะมุด (Mangifera foetida Lour.): 
ผลไมพ้ืน้บา้น จากจงัหวดัสุราษฎรธ์านี (ผูช้่วยวจิยั, ทุนส่วนตวั) 

2017-2018 การพฒันาผลติภณัฑผ์กัผงปรุงรสโรยขา้ว (furikake) เพื่อสุขภาพ (ผูร้่วมวจิยั, 
ทุน สกว.) 

2018-2020 การศึกษาผลของไซลทิอลต่อการต้านมะเรง็ในหนูทดลองที่ปลูกถ่ายเนื้อเยื่อ
มะเรง็ช่องปาก (ผูช้่วยวจิยั, ทุน สกว.) 

2018-2019 การศกึษาอายุการเก็บรกัษาและผลของกระบวนการผลติต่อผลติภณัฑ์ผกัผง
ปรงุรสโรยขา้ว (ฟุรคิาเคะ) เพื่อสุขภาพ (ผูร้ว่มวจิยั, ทุน สกว.) 

2018-2019 การประเมนิฤทธิต์า้นอนุมลูอสิระของผลติภณัฑผ์กัผงปรงุรสโรยขา้วรสต้มย าใน
เซลลม์ะเรง็ตบัมนุษย ์(HepG2) (ผูร้ว่มวจิยั, ทุน สกว.) 
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2018-2019 ประโยชน์เชงิสุขภาพ และสภาวะการเกบ็รกัษาของน้อยหน่าเครอื (ผูร้่วมวจิยั , 
ทุน วช.) 

2019-2020 การศึกษาลกัษณะเฉพาะและสมบตัิเชงิสุขภาพของทุเรยีนปรบัปรุงสายพนัธ์
เปรยีบเทยีบกบัพนัธุเ์ศรษกจิและพนัธุต่์างประเทศเพื่อการต่อยอดเชงิพาณิชย ์
(ผูร้ว่มวจิยั, ทุน สวก.) 

2019-2020 คุณค่าทางโภชนาการ และสมบตัเิชงิสุขภาพของผกัอนูีน 4 สายต้นจากพื้นที่
ศูนย์อนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่ องมาจากพระราชด าริ สมเด็จพระเทพ
รตันราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมาร ี(อพ.สธ.) คลองไผ่ (ผูร้ว่มวจิยั, ทุน วช.) 

2020-2021 โครงการการพฒันาผลติภณัฑอ์าหารเพื่อสุขภาพจากอนิทผลมัสดเพื่อการสรา้ง
มลูค่าและการใช ้ประโยชน์เชงิพาณชิย ์(ผูช้่วยวจิยั, ทุน วช.) 

2020-2021 การประเมินลักษณะประจ าพันธุ์และพฤกษเคมี (Phaseolamin) ในถัว่สกุล 
Phaseolus ทีอ่นุรกัษ์ในธนาคารเชือ้พนัธุพ์ชื (ผูร้ว่มวจิยั, กรมวชิาการเกษตร) 

2020-2021 พฤติกรรมการบริโภคและภาวะซึมเศร้าของนักศึกษาระดับปริญญาตรี 
มหาวทิยาลยัมหดิล ในช่วงสถานการณ์การระบาดของโรคตดิเชือ้ไวรสัโคโรนา 
2019 (COVID-19) (ผูช้่วยวจิยั, ทุนส่วนตวั) 

2021-2022 การจดัท ามาตรฐานสมุนไพรและฤทธิท์างชวีภาพของสารสกดับวัหลวงเพื่อการ
ประยกุตใ์ชเ้ป็นสารอาหารเชงิหน้าทีใ่นอาหาร (ผูร้ว่มวจิยั, ทุน สวก.) 

2021-2022 การพฒันาน ้ามนัจากเมล็ดมะกิ๊งเพื่อใช้ในการท านาโนอิมลัชนั และการผลิต
โปรตนีไฮโดรไลเสตจากกากทีเ่หลอื (ผูร้ว่มวจิยั, ทุน อพ.สธ. มหดิล) 

 การฝึกอบรม (Trainings)  
ปี  
2014 อบรมหลกัสตูร Assessor training course 
2014 การวเิคราะหแ์รธ่าตุดว้ยเครื่อง Graphite fumace AAS 
2015 การประมาณค่าความไมแ่น่นอนของการวดัทางจลุชวีวทิยา 
2015 ฝึกอบรมเชงิปฏบิตักิารดา้นความปลอดภยัในการใชห้อ้งปฏบิตักิารวทิยาศาตร์

และการใชอุ้ปกรณ์ป้องกนัภยัส่วนบุคคล 
2015 Workshop on “Handling and Basic Techniques in Mice” by the Laboratory 

Animal Science Unit, Faculty of Tropical Medicine, Mahidol University 
2015 การใชฉ้ลากโภชนาการของสหรฐัอเมรกิาและฉลากไทย ฉบบัใหม่ 
2016 Pipette Clinic – Basic Applications and Maintenance 
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2017 Workshop on Chemistry and Chemical Biology Laboratory Safety 
2018 ขอ้ก าหนดตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025:2017 
2019 การพจิารณาและการจดัท าฉลากโภชนาการไทย 
2020 การทบทวนขอ้มุลในรายงานการสอบเทยีบเครื่องมอื และการประเมนิค่าความ

ไมแ่น่นอนของวธิทีดสอบทางเคม ี
2020 การตรวจติดตามและการเขียนรายงานผลการตรวจคุณภาพภายใน

หอ้งปฏบิตักิาร ตามขอ้ก าหนดมาตรฐาน ISO/IEC 17025:2017 

 การเผยแพร่ผลงาน (Publications) 
o ระดบัชาติ (National) 

1 Kaewsritho P, On-Nom N, Suttisansanee U, Winuprasith T, Chamchan R, Sriden 
N, Aursalung A and Sahasakul Y. Development of healthy Tom Yum flavored rice 
seasoning (Furikake) from vegetable powder. Agricultural Sci J. 2018; 
49(2)(Suppl.): 165-168. 

 
o ระดบันานาชาติ (International) 

1 Sritalahareuthai V, Aursalung A, On-nom N, Temviriyanukul P, Charoenkiatkul S 
and Suttisansanee U. Nutritional composition of conserved Kadsura spp. plants in 
Northern Thailand. Heliyon. 2020. doi:10.1016/j.heliyon.2020.e04451 

2 Chupeerach C, Aursalung A, Watcharachaisoponsiri T, Whanmek K, Thiyajai P,  
Yosphan K, Sritalahareuthai V, Sahasakul Y, Santivarangkna C and Suttisansanee 
U. The effect of steaming and fermentation on nutritive values, antioxidant activities, 
and inhibitory properties of tea leaves. Foods. 2021; 10(1): 117. Doi: 
10.3390/foods10010117 

3 Hinkaew J, Aursalung A, Sahasakul Y, Tangsuphoom N and Suttisansanee U. A 
comparison of nutritional and biochemical quality of date palm fruits obtained from 
different planting techniques. Molecules. 2021; 26(8): 2245. Doi: 
10.3390/molecules26082245 
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 การเผยแพร่ผลงาน (Proceeding/Presentation) 
1 Sahasakul Y, Aursalung A and Thiyajai P. Nutrients of Horse Mango (Mangifera 

foetida Lour.): an underutilized indigenous fruit from Surat Thani Province. The 10th 
Thailand Congress of Nutrition 2016. Bangkok, Thailand. October 2016 (Poster 
presentation)  

2 Aursalung A, Suttisansanee U and Sahasakul Y. Nutritive values, bioactive 
compounds and antioxidant activities of Krung-Ba-Dan (Cyclea barbata Miers) 
leaves and gel. International Conference on Biomedical Sciences, Nakhon Si 
Thammarat, Thailand. March 2018 (Poster presentation) 

3 Sahasakul Y, Angkhasirisap W, Aursalung A, Lam-ubol A, Sano D and 
Trachootham D. Effect of Xylitol against Oral Cancer Xenograft Model. TOAC 2019 
The 18th TRF-OHEC Annual Congress. January 2019 (Poster presentation) 

4 Aursalung A, Thangsiri S and Suttisansanee U. The effect of streaming and 
fermented processes on nutritive values, total phenolic contents and antioxidant 
activities of fermented tea (Cha-Miang). International Conference on “16th ASEAN 
Food Conference 2019”, Bali, Indonesia. October 2019 (Poster presentation) 

5 Sritalahareuthai V, Aursalung A, On-nom N, Temviriyanukul P and Suttisansanee 
U. Effect on nutritive values of different species of the conservative plants Kadsura 
spp. growing in Northern Thailand. International Conference on “16th ASEAN Food 
Conference 2019”, Bali, Indonesia. October 2019 (Oral presentation) 

6 Praengam K, Sahasakul Y, Aursalung A and Tuntipopipat S. Antioxidant Activity 
of Tom Yum Flavored Rice Seasoning Vegetable Powder in Human Hepatocellular 
Carcinoma Cell Line (HepG2). The 13th Thailand Congress of Nutrition 2019. 
Bangkok, Thailand. October 2019 (Poster presentation) 

7 Sritalahareuthai V, Aursalung A, On-nom N, Temviriyanukul P and Suttisansanee 
U. Proximate composition analysis in different parts of Kadsura coccinea (Lem.) 
A.C. Sm. International Conference on Food and Applied Bioscience 2020, Chiang 
Mai, Thailand. February 2020 (Poster presentation) 

 


